
Uff Reservazion gits jeden Oobe e feins 
Menü fir CHF 35
am Määndig	 	 Diversi	Blattsalaat	mit	Kimchi	
  	 Baslergschnätzlets	vom	Kalb	mit	Gnöpfli	und
	 	 	 Määrtgmies
	 	 	 Läggerlimousse	mit	Zwätschge	
  
	 						Vegi-Menu:	 Diversi	Blattsalaat	mit	Kimchi	
  	 Aubergine	Cordon-Bleu	mit	Gnöpfli	und
	 	 	 Määrtgmies
	 	 	 Läggerlimousse	mit	Zwätschge

am Zyschdig	 	 Blatt-	und	Gmiessalaat
	 	 	 Rindsgschnätzlets	Stroganoff	mit	Härdepfel-	
	 	 	 stogg	und	Määrtgmies
	 	 	 Brennti	Greem
 
	 						Vegi-Menu:	 Blatt-	und	Gmiessalaat
	 	 	 Bluemekool-Stroganoff	mit	Härdepfel-	 	
	 	 	 stogg	und	Määrtgmies
	 	 	 Brennti	Greem

am Mittwuch	 	 Nüsslisalaat	mit	Ziibelecrutons	und	Kääsomlette
	 	 	 Pouletragout	Tikka	style,	Kurkumariis	mit		
	 	 	 Gmies	und	Gurkejoguurt	 	 	
	 	 	 Hirscheschnitte
  
	 						Vegi-Menu:	 Nüsslisalaat	mit	Ziibelecroutons	und	Käsomlette
	 	 	 Linse	Tikka	style,	Kurkumariis	mit	Gmies	und		
	 	 	 Gurkejoguurt	 	 	 	 	
	 	 	 Hirscheschnitte

am Donnschtig	 	 E	feins	Moorgeässe	ab	de	Vieri	
uff Reservazion		 CHF	17

Mir fraien ys uff eure Bsuech!

Öffnigszyte Käller: Moorgestraich	ab	de	Vieri	
am	Moorge.	Määndig,	Zyschdig,	Mittwuch	ab	
de	fünfi	Zoobe.

Fasnacht 2025
im Grottegyggser-Käller

Kohlebärg 7, Egge Steinebachgässli
grad bim Barfi 

Bilder	Copyright	Basel	Tourismus/Landgasthof	Hirschen

Reservazione  per	Mail	an	GG-Reservation@commpact.ch
	 	 	 mit	em	Delifon	an	079	435	70	40	(Urs)	oder		
	 	 	 an	079	778	53	98	(Felix)

Porzion	fir	Kinder	CHF	18

Unsre	 neue	 Fasnachts-Källerwirt	 vom	 be-
kannte	und	beliebte	Landgaschthof	Hirsche	in	
Diegte,	dr	Dino	Mengisen	und	si	Thiim,	koche	
jede	Oobe	e	wunderbars	Menü	fir	Euch.


